Nous avaons a coeur de travalller autant que pc155|ble -avee, &E ¢ T|[%

petlts producteurs locaux afin de soutenir et valoriser ncitre .;-
' territoire et les gens qui le fant. witeds. ot 5
Vous les retrouverez dans Ia liste m—dessous

Pain : Le Fournil du MDnI: Tournler [Salnt Mauru:e]

Boeuf, Paorc, E‘.harc:uterle La Ferme du Champet
(Avressieux] g B

Volailles : La Ferme de la cascade (Saint Béron) -
I:anard . Elevage de Santalé (Saint Hilaire de Brens)

Doisstl.ns':AIpes Maree (La Motte Servolex)

Légurheé Bio : Les Champs Gourmands_[AVFESsieux‘]
Fromages . La Coopérative de Ié Dent du Chat [Yéhh_e]_
Glaces : Le Glacier de l'avalanche (Yenne)
Miel : Les Ruchers du Pré TiIIeQI [Eydbch-e)

Cafe : Cafes Lestra (Le Bouchage]

ALLERGIES ET INTOL LPJ-\N( S

N’hesitez pas a nous Faire part de vos allergies ou mtnlerances
nous vous conseillerons au mieux pour le choix de vos plats!




A I’I\RTI\[:ER

Dlanche aperltlve N K
Assortiment de charcuterles et de fromages Jocaux Jae

ENTREES

Farcement savoyard . | e A fa L 9E

Plat traditionnel sucré-sale, Pomme de terre Ralsm Pruneaux Lard fumeé
Le Date, chaud d Edmond.Gac-he b b o 3D B

Paté chaud Porc-Champignons servi avec Sauce financiére

Le Pate choux (vegetarien) ‘8E

Paté chaud Choux-Champignons-Pois chiche servi avec Sauce financiéré

Salade automnale | | | - BE

Salade, Bleu de Sassenage, Magret de canard séche, Noix, Poire, Endives, '
Crodtons, Sauce miel et vinaigre de cidre

MENU ENFANTS

Poulet’'s Ailes/accompagnement au choix 12 E

ou
Lasagnes bolognaise maison/salade verte

2 boules de gléc:e au choix

lci tout est Fait maison, méme la bonne humeur !




I’LI\TS

Le Pate choux [vegetarlen] 7 Y 0
Paté-chaud Choux- Champlgnons P0|s chlche Sauce fmanmere Salade verté :n i
Salade automnale SRS TR "f::- 18 €Z

Salade, Bleu de Sassenage, Magret de canard seche Norx Poffe* Eﬁd”nfes
Crodtons, Sauce miel et vmalgre de C|dre

Diots-Polente S g @ LFES
Diots au vin blanc, Polente au beaufort % |

Filet de truite, Sauce agrumes e % o P

Filet de Trwte Sauce aux agrumes, Accompagnement au choix
Goulash Hongrcns AL 5 Rl 22 €&

Viande de Boeuf, Pomme de terre, Poireéux,' Carottes

Entrecote locale g cb E
Entrecote 280g, Sauce Forestiére, Sauce Miel ou Sauce Barbecue maison,

Accompagnement au choix

Effiloché de boeuf, pates fraiches aux épinards 2UE
Boeuf sucré-salé sauce miel, Pates fraiches maison, Cebette, Sésame '

Le Pate chaud dEdmond Gache : TEI E

Paté chaud, Sauce financiére, Servi avec salade verte

ACCOMPAGNEMENTS

Poélee de legumes d’automne
Gratin Dauphinois
Frites maison
Salade _ } e
Ici tout est fait maison, meme la boane humeur |




VINS

Blancs
Abymes Ravier 75cl

Roussane Domaine Demeure Pinet 7Scl R el
Ak g B

Chardonnay VDP &'OC 75¢l -~ «
Roussette altesse Carrel § Senger 75C|
uBY n°U Petit et Gros Manseng \Vim|=} /5cl

Roses |
Gourmandise IGP Méditerrange 75c|
Gamay “Cave de Chautagne” 75cl

Cote de Provence Croix de Basson 75cl

Rouges

Mondeuse Domaine Demeure Dlnet 75c:|
Corbieres Big AOP Chateau de Luc 75cl

Caotes du Rhone Guigal 75cl

Crozes-Hermitage Clemence Jaboulet 75cl
Saint-Joseph Les Fagottes Saint Desirat 75cl
Pic Saint Loup Domaine Haut Lirou 75cl

Saint Amour Domaine Etournet 75cl

Hautes Cotes de Beaunes Nuiton Beaunoy 75cl

Vins au verre _
Rouge Cercle des vignerons du Rhane 12cl
Rose Portes de Mediterranee IGP 12cl
Blanc Chardonnay Vin de pays du Gard 1E'cl
Kir (cassis, peche) 12cl

"A consommer avec modération. L’abus d’alcool est dangeré_L{’Z;zg'L_/',[ lassante.

- 18E

19€
29€&

18E
25€
25E
37E
U2E

31
3UE

356

3E
25
3E

3E
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BIERES

Pression Hemel-(en bIDn'dé- 5°
Pression Affligem blanche 5°

Biere locale “La Gerboise” IPA Eé’ 5

Biere locale “La Gerboise” Blonde de salson LI°

1664 0,0°

SANS ALCOOL

Coca-Cola 33cl
Coca-Cola Zero 33cl
Fuze tea peche 25cl
Schweppes tonic 25cl
Schweppes Agrum’ 25cl
Perrier 33cl

Limonade 33cl

Jus de fruit Bio 25cl

(Abricot, Ananas, Pomme, Orange, Tomate)
Sirop

(Citron, Fraise, Grenadine, Menthe verte]
Supplement sirop

EAUX

San Pellegrino L
San Pellegrino 0.5L
Evian 1L

Evian 0.5L

e d

"A consommer avec modération. L’abus d’alcool est dangefé_q*gj;zgl_/ig_ lassante.

S

3.5€

35€E

35€
3.5
35€
35
UE

SCEt

0.3€

USE"
3.9€
U.SE
3.9€
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Suze 5C:| ket R et it S
Ricard 2cl - % Uae Doy gnide
Martini Rouge, Blane, Scl et o "
- Whisky J&BUcl
Whisky Chivas Regal Ucl
Rhum Don Papa Ucl

DIGESTIFS T et
Cognac Ucl iR : K (3
Get 27 Ucl s, $H T <58
Chartreuse verte Ucl B o 2l .
Genepi Ucl _ 5E
Eau de vie de poire Ucl ; . 5BE
Limoncello = : _ e GE

PETILLANT & CHAMPAGNE

Clairette de Die Tradition 75c| . c3E |
Champagne Devaux grande reserve brut 75cl G o5& |

BOISSONS CHAUDES

Cafe Expresso . 1.5€
Cafe Allonge ; 1.7€
Double Expresso ok i TR A
Cafe decafeine - s cE
Capuccino B ue
Chocolat Chaud B 3.5E
Thés etinfusions Rl . 3E

"A consommer avec modération. L’abus d’alcool est dangere_qyzgqg lassante.
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	NOS FOURNISSEURS
	Pain : Le Fournil du Mont Tournier (Saint Maurice)
	Boeuf, Porc, Charcuterie : La Ferme du Champet (Avressieux)
	Volailles : La Ferme de la cascade (Saint Béron)
	Canard : Elevage de Santalé (Saint Hilaire de Brens)
	Poissons : Alpes Marée (La Motte Servolex)
	Légumes Bio : Les Champs Gourmands (Avressieux)
	Fromages : La Coopérative de la Dent du Chat (Yenne)
	Glaces : Le Glacier de l’avalanche (Yenne)
	Miel : Les Ruchers du Pré Tilleul (Eydoche)
	Café : Cafés Lestra (Le Bouchage)

	ALLERGIES ET INTOLERANCES
	Planche apéritive                                                              9 €
	Farcement savoyard                                                        9 €
	Le Pâté choux (végétarien)                                            8 €
	Salade automnale                                                            8 €
	Poulet’s Ailes/accompagnement au choix
	12 €
	Lasagnes bolognaise maison/salade verte
	2 boules de glace au choix
	Ici tout est fait maison, même la bonne humeur !
	Le Pâté chaud d’Edmond Gache                                   9 €
	Salade automnale                                                            18 €
	Diots-Polente                                                                  20 €
	Entrecôte locale                                                             26 €
	Poêlée de légumes d’automne
	Gratin Dauphinois
	Frites maison
	Salade
	Ici tout est fait maison, même la bonne humeur !
	Le Pâté choux (végétarien)                                            18 €
	Filet de truite, Sauce agrumes                                      21 €
	Goulash Hongrois                                                          22 €
	Effiloché de boeuf, pâtes fraîches aux épinards     24 €
	Le Pâté chaud d’Edmond Gache                                  19 €
	Blancs
	Abymes Ravier 75cl
	Roussane Domaine Demeure Pinet 75cl
	Chardonnay VDP d’OC 75cl
	Roussette altesse Carrel & Senger 75cl
	UBY n°4 Petit et Gros Manseng VDP 75cl

	Rosés
	Gourmandise IGP Méditerranée 75cl
	Gamay “Cave de Chautagne” 75cl
	Côte de Provence Croix de Basson 75cl

	Rouges
	Mondeuse Domaine Demeure Pinet 75cl
	Corbières Bio AOP Château de Luc 75cl
	Côtes du Rhône Guigal 75cl
	Crozes-Hermitage Clémence Jaboulet 75cl
	Saint-Joseph Les Fagottes Saint Désirat 75cl
	Pic Saint Loup Domaine Haut Lirou 75cl
	Saint Amour Domaine Etournet 75cl
	Hautes Côtes de Beaunes Nuiton Beaunoy 75cl

	Vins au verre
	Rouge Cercle des vignerons du Rhône 12cl
	Rosé Portes de Méditerranée IGP 12cl
	Blanc Chardonnay Vin de pays du Gard 12cl
	Kir (cassis, pêche) 12cl
	17€
	19€
	23€
	25€
	25€
	18€
	19€
	29€
	18€
	25€
	25€
	37€
	42€
	31€
	34€
	35€
	3€
	2.5€
	3€
	3€
	25cl

	4€
	4€
	Pression Heineken blonde  5°
	Pression Affligem blanche 5°
	Bière locale “La Gerboise” IPA 6°
	Bière locale “La Gerboise” Blonde de saison 4°
	1664 0,0°
	33cl

	6€
	6€
	4€
	50cl

	8€
	8€
	San Pellegrino 1L
	San Pellegrino 0.5L
	Evian 1L
	Evian 0.5L
	4.5€
	3.5€
	4.5€
	3.5€
	Coca-Cola 33cl
	Coca-Cola Zéro 33cl
	Fuze tea pêche 25cl
	Schweppes tonic 25cl
	Schweppes Agrum’ 25cl
	Perrier 33cl
	Limonade 33cl
	Jus de fruit Bio 25cl
	Sirop
	(Citron, Fraise, Grenadine, Menthe verte)

	3.5€
	3.5€
	3.5€
	3.5€
	3.5€
	3.5€
	3.5€
	4€
	Suze 5cl
	Ricard 2cl
	Martini Rouge, Blanc 5cl
	Whisky J & B 4cl
	Whisky Chivas Regal 4cl
	Rhum Don Papa 4cl
	4€
	3€
	4€
	5€
	8€
	8€
	Cognac 4cl
	Get 27 4cl
	Chartreuse verte 4cl
	Genepi 4cl
	Eau de vie de poire 4cl
	Limoncello
	7€
	5€
	Clairette de Die Tradition 75cl
	Champagne Devaux grande réserve brut 75cl
	23€
	Café Expresso
	Café Allongé
	Double Expresso
	Café décaféiné
	Capuccino
	Chocolat Chaud
	Thés et infusions
	1.5€
	1.7€
	3€
	2€
	4€
	3.5€
	3€
	*À consommer avec modération. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.


