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Nous avons a coeur de travalller autant que pr:nssnble avec de

petlts producteurs locaux afin de scluteﬂl'r Lva%ﬂsm‘*‘nntre

FE

territoire et les gens qui e Font vivre.
VDUS [=15 retrouverez dans Ia Ilste c:| dessous 3

Pain: Le Ftlurhil du Mant Tcu‘mi*er' [S‘aihl:Maurice]z

_BoeuF Borc, Charcuterle La Ferme du Champet
[Avressuaux]

VDIaHIes La Fefme de la c:é's'ciéde (Saint Beron) |
Dolssons Decherle Darplllon (Le Bourget du Lac]

Legumes Bio : Les I:hamps GDurmands [Avressuaux]

Champignons : La Maison des champlgnons [La Motte
=1=1aV/a][=}4 | - "

Fromages : La Coopérative de la Dent du Chat [Yenn'é]
Glaces : Le Glacier de 'avalanche (Yenne)
Miel : Les Ruchers du Pré Tilleul (Eydoche)

‘Café : Cafés Lestra (Le Bouchage)
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Creme de radls au mascarpone '\_'8.5 E

_ Radls Mascarpone Mousse de fanes, Huile de noix -

Le PAté chaud o’Edmond Gache a et o

Paté chaud Porc Champlgnons servi avec Sauce financiére

Salade savoyarde S | 895&
Salade, Croustillant de reblochon, Oeuf dur, Crodtons, Lardons, |
Pickles d’oignons rouges, Sauce moutarde a 'ancienne

MENU ENFANTS

Poulet's Ailes (ChickenWing's) =~ 12E
accompagnement au choix o |

ou -

Lasagnes bolognaise maison

2 boules de gléc:e au choix

Ici tout est Fait maison, meme Ia blnne{_&humeur I
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Pates a la creme d asperge LR
Pates fralches Creme d’asperge a la vanllle N0|sette Roquette

Burger Mcml:agnard Slmple EE

Pain burger maison, Steak hache Reblochon Tomate clenﬁte’:; Orénons rouges
Salade, Sauce Barbecue maison, Accompagnement au ch0|x

""e.:wa‘,

uble_ee e

Salade savoyarde TRERC T T o L UgE
Salade, Croustillant de reblochon, Oeuf dur Croutons Lardons '
Pickles d’oignons rouges, Sauce mou_tarde a Pancienne -

Entrecéte lotale o e et AT et T 2hE "
Entrecdte 280g, Sauce Morilles, Sauce Mlel ou Sauce Barbecue maison,
Accompagnement au choix

EFFlIDc:he de boeuf, pates Fralches a I'ail des ours =0 EZ
Boeuf sucre sale Pates fraiches malson a 'ail des ours, Cebette, Sesame

Filets de Lavaret, Sauce safran P RS
Filets de Lavaret, Sauce au safran, riz pilaf aux petits legumes Ly,
Le Paté chaud d’Edmond Gache e 19

Paté chaud, Sauce financiére, Servi avec salade verte

ACCOMPAGNEMENTS

Navel:s et carottes glacéEs |
Riz aux petits légumes '
Frites maison - ' 0
Salade | T

Ici tout est Fait maison, meme Ia‘__b'ggn&_h_y_méur |5 e
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Abymes Ravuar 75c| 2
Roussane Domaine Demeure Dlnel: 7Sc:l
Chardonnay VDP d’OC 75cl ool s
Roussette altesse Carrel = Senger 75C| ;
5 UBY n°LI Petit et Gros Manseng VDF' 75I3|

Roses _ .
Gourmandise IGP Medlterranee 75cl
EETEL “Cave de Chautagne” 75cl

a] =] de Provence Croix de Baason 7Sc:l

Ruuges

Mondeuse Domaine Demeure Dlnet 75c:|
Corbiéres Big AOP Chateau de Luc 75cl

Caotes du Rhane Guigal 75cl

Crozes-Hermitage Clémence Jaboulet 75cl
Saint-Joseph Les Fagottes Saint Desirat 75c:|
Graves Chateau Bousguet 75¢cl '

Pic Saint Loup Domaine Haut Lirou 75cl

Saint Amour Domaine Etournet 75cl :
Hautes Cotes de Beaunes Nuiton Beaunoy 75cl

Vins au verre

Rouge Cercle des vignerons du Rhone 12cl
Rose Portes de Mediterranee IGP 12cl |

Blanc Chardunnay Vin de pays du Gard 12cl
Kir (cassis, péche) 12cl

"A consommer avec modération. L’abus d’alcool est dangeﬁé%&gb_qr lazsante.
-' \":..'."-l "_ i

18E€
19€
29€&
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BIERES
Drés'sion. geinéRén b|D.T.r.'I?dé 5°
Pression Affligem blanc:he Sha

- Biere locale “La Gerboise” II3A E" S .
Biere locale “La Gerboise” BIDnde de salson LI°

6E

1664 0,0° ; et gl L R

Sl\M l\L( ()()L Ty
Coca- CDIa 33cl _ 3.5E
Coca- CDIa Zero 33cl 35
Fuze tea peche escl 35E
Schweppes tonic 25cl 3.5E
Schweppes Agrum’ 25cl 3.5€
Perrier 33cl 35E
Limonade 33cl . 35
Jus de Fruit Bio 25cl HE
(Abricot, Ananas, Pomme, Orange, Tomate) L
Sirop 2.5
(Citron, Fraise, Grenadlne Menthe verte] Rk
Supplement sirop 0.3€

EAUX Der b
San Pellegrino 1L USE"-
San Pellegrino 0.5L : 3.5€E
Evian 1L U.SE
Evian 0.5L 3.5

*A consommer avec modérat/fon.;-L_’_abu_s 'ckfa/coo"/ estdangefeu; lasarrt‘é |




APERITIFS

Suze Scl
~ Ricard ecl
Martini Rouge, Blanc: 5c:|
- Whisky J & B Ucl
Whisky Chivas Regal Ucl
Rhum Don Dapa Ucl

Cngnac ugl ik B A e 7E
Get 27 Ucl % e 5€
Chartreuse verte Ucl e~
Genepi Ucl ok
Eau de vie de poire Ucl SE
Limoncello SE
PETILLANT & C Hl\\all’l\(:hE il SR T
Clairette de Die Tradition 75cl c23dE
Champagne Devaux grande reserve brut 75c:| 55
BOISSONS (. Hl\UIJES :
Cafe Expresso 1.5E
Cafe Allonge 1.7€
Double Expresso 3E
Cafe decafeine ; cE
Capuccino ‘ Ue
Chocolat Chaud 3.5€
Thes et infusions e 3E |
*A consommer avec mode’rat{on.;-L_’_abL_/_s._-'cifa/coo':/ estdangefeu} /ascffﬁ‘é | .



	NOS FOURNISSEURS
	Pain : Le Fournil du Mont Tournier (Saint Maurice)
	Boeuf, Porc, Charcuterie : La Ferme du Champet (Avressieux)
	Volailles : La Ferme de la cascade (Saint Béron)
	Poissons : Pêcherie Parpillon (Le Bourget du Lac)
	Légumes Bio : Les Champs Gourmands (Avressieux)
	Champignons : La Maison des champignons (La Motte Servolex)
	Fromages : La Coopérative de la Dent du Chat (Yenne)
	Glaces : Le Glacier de l’avalanche (Yenne)
	Miel : Les Ruchers du Pré Tilleul (Eydoche)
	Café : Cafés Lestra (Le Bouchage)

	(Prix par personne)
	Planche apéritive                                                              9 €
	Crème de radis au mascarpone                                  8.5 €
	Salade savoyarde                                                         9.5 €
	Poulet’s Ailes (Chicken Wing’s)    accompagnement au choix
	12 €
	Lasagnes bolognaise maison
	2 boules de glace au choix
	Ici tout est fait maison, même la bonne humeur !
	Le Pâté chaud d’Edmond Gache                                   9 €
	Salade savoyarde                                                           19 €
	Entrecôte locale                                                             26 €
	Navets et carottes glacées
	Riz aux petits légumes
	Frites maison
	Salade
	Ici tout est fait maison, même la bonne humeur !
	Pâtes à la crème d’asperge                                         20 €
	Burger Montagnard                Simple 22 € / Double 26 €
	Effiloché de boeuf, pâtes fraîches à l’ail des ours    24 €
	Filets de Lavaret, Sauce safran                                  24 €
	Le Pâté chaud d’Edmond Gache                                  19 €
	Blancs Abymes Ravier 75cl Roussane Domaine Demeure Pinet 75cl Chardonnay VDP d’OC 75cl Roussette altesse Carrel & Senger 75cl UBY n°4 Petit et Gros Manseng VDP 75cl
	Rosés Gourmandise IGP Méditerranée 75cl Gamay “Cave de Chautagne” 75cl Côte de Provence Croix de Basson 75cl
	Rouges Mondeuse Domaine Demeure Pinet 75cl Corbières Bio AOP Château de Luc 75cl Côtes du Rhône Guigal 75cl Crozes-Hermitage Clémence Jaboulet 75cl Saint-Joseph Les Fagottes Saint Désirat 75cl Graves Château Bousquet 75cl Pic Saint Loup Domaine Haut Lirou 75cl Saint Amour Domaine Etournet 75cl Hautes Côtes de Beaunes Nuiton Beaunoy 75cl
	Vins au verre Rouge Cercle des vignerons du Rhône 12cl Rosé Portes de Méditerranée IGP 12cl Blanc Chardonnay Vin de pays du Gard 12cl Kir (cassis, pêche) 12cl
	17€ 19€ 23€ 25€ 25€
	18€ 19€ 29€
	18€ 25€ 25€ 37€ 42€ 29€ 31€ 34€ 35€
	3€ 2.5€ 3€ 3€
	25cl

	4€  4€
	Pression Heineken blonde  5° Pression Affligem blanche 5° Bière locale “La Gerboise” IPA 6° Bière locale “La Gerboise” Blonde de saison 4° 1664 0,0°
	33cl

	6€  6€  4€
	50cl

	8€  8€
	San Pellegrino 1L San Pellegrino 0.5L Evian 1L Evian 0.5L
	4.5€  3.5€  4.5€  3.5€
	Coca-Cola 33cl Coca-Cola Zéro 33cl Fuze tea pêche 25cl Schweppes tonic 25cl Schweppes Agrum’ 25cl Perrier 33cl Limonade 33cl Jus de fruit Bio 25cl  (Abricot, Ananas, Pomme, Orange, Tomate) Sirop  (Citron, Fraise, Grenadine, Menthe verte) Supplément sirop

	3.5€ 3.5€ 3.5€ 3.5€ 3.5€ 3.5€ 3.5€ 4€
	2.5€
	0.3€
	Suze 5cl Ricard 2cl Martini Rouge, Blanc 5cl Whisky J & B 4cl Whisky Chivas Regal 4cl Rhum Don Papa 4cl
	4€ 3€ 4€ 5€ 8€ 8€
	Cognac 4cl Get 27 4cl Chartreuse verte 4cl Genepi 4cl Eau de vie de poire 4cl Limoncello
	7€ 5€ 8€ 5€ 5€ 5€
	Clairette de Die Tradition 75cl Champagne Devaux grande réserve brut 75cl
	23€ 55€
	Café Expresso Café Allongé Double Expresso Café décaféiné Capuccino Chocolat Chaud Thés et infusions
	1.5€  1.7€    3€   2€ 4€ 3.5€    3€

