A PARTA[!ER [an par perscmne]
Dlanc:he aperltlve i - e o
Assortlment de charcuterles et de fromageﬁ" o_caux

ENTREES

Creéme brilée au Bea_uf.o_rt’ o Sy o 85E
Servie avec salade verte L et - « 4

Le Paté chaud ’Edmond Gache ~~~ 9E
Paté chaud Porc -Champignons avec Sauce fmancnere '
Soupe a I'signon e . it - BE
Bouillon"de pot-ati-feu, oignons, croditons | 2
MENU ENFANTS

Arancino (accompagnement et sauce auchoix)
ou i I - _ - Ve B
Pates bolognaise maison Siveitel
2 boules de glace auchoix el

Nos fournisseurs locaux: _ _
Pain: Le fournil du Mont Tournier (Saint Maurice), Viande: La ferme du champet
(Avressieux), Légumes Bio: Les champs gourmands (Avressieux), Glaces: Le glacier
de Favalanche (Yenne), Fromages: La coopérative de la dent-du chat '(Yénne) Cafeé:
‘Cafés Lestra (Le Bouchage), Champignons: La maison des champ|gnons (La Motte
Servolex) S

Ici tout est Fait maison, meme Ia bclr:me,__humeur e




I’LI\TS
Les I’—"ates Hlvernales _ |
Pates, Créme de potlmarron Champlgnons N0|x“
Beeuf Bourguignon - SR
Vlande de boeuf, Garniture grand mére, Polenta

Entrecéte locale e O
Entrecote 280g, Sauce au bleu de Sassenage ou Sauce Barbecue malson
Accompagnement au choix . : AR Ao

Poulet au Daprll-(a [Daprll-(as Cswke] ¥ S sg 6

Poulet, Paprlka Patate douce, Fenouil, Seer avec des spaghettls

Filets de Lavaret, Sauce agrumes R _ cUE
Filets de Lavaret Sauce alx agrumes, Mille flan de carottes, Chou Fleurroti
Le Pate c:haud d’Edmond Gache 2 E |
Paté chaud, Sauce financiére, Seryl avec salade verte 7
Tartiflette B i 19 £

Pommes de terre, Lardons Oignons, Créme, Reblochon Servie avec - salade verte

ACCOMPAGNEMENTS

Chou-Fleur rati aux eplces

Mille Flan de carottes
Frites maison
Salade

Ici tout est Fait maison, méme la bonne humeur |© |




