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Dlanche aperltlve

Assortlment de charcuterles et de fromages_locaux‘-. %
ENTREES e W :
Saumon Gravlax e e g5 €
Mousse citron-ciboulette iy _‘. \ , .

Le Paté chaud dEdmondGache ~ 8E
Paté chaud Porc -Champignons avec Sauce fmanCIere |
Creme de Potimarron, mousse de champignon CBE
Créme d'é_,Potim'ar"’rOn, Mousse de _Champignon, Chataigne |
MENU ENFANTS

Arancino (accompagnement et sauce au chobdoe: - &
ou on 1 - | ' L E 0
Pates bolognaise maison
2 boules de glace au choix - e '

Nos fournisseurs locaux: _ _
Pain: Le fournil du Mont Tournier (Saint Maurice), Viande: La ferme du champet
(Avressieux), Légumes Bio: Les champs gourmands (Avressieux), Glaces: Le glacier
de Favalanche (Yenne), Fromages: La coopérative de la dent-du chat '(Yénne) Cafeé:
‘Cafés Lestra (Le Bouchage), Champignons: La maison des champ|gnons (La Motte
Servolex) S

lci tout est Fait maison, méme la bmnnehumeur 1 Tl lE:




I’LI\TS | :
Les Pates Automnales [Vegetarlen]

Penne; Créme de Butternut Butternut rotle Noux

Pot-au-feu , i ’
Viandes de boeuf, Os a Moelle Legumes Sauce Grlblche

Saumon Gravlax, Tartare de Betterave Agrumes 22 E
Saumon, Agrumes, Betterave, Mousse citron- crboulette 'servie avec salade verte

Entrecéte locale AP e e
Entrecote 280g, Sauce au bleu de Sassenage Sauce Barbecue maison ou Sauce
au miel, Accompagnement au choix

Doitri'r]e de porc confite au miel fiss - e0E
Poitrine dé-porc cuisson lente, Sauce au miel, Accompagnement au choix

Filets de Lavaret, Riz pilaf au petits Iégumes!  eue __

Filets de Lavaret du Lac du Bourget, Sauce a la tomme de Yenne

Le Paté chaud d’Edmand Gache et | _]_B,E'
Paté chaud, Sauce financiére servi avec salade verte A e
Tartiflette | s L s SRR , = £

Pommes de terre, Lardons, Olgnons Creme Reblochon servie avec salade verte

ACCOMPAGNEMENTS

Pdelée de légumes de saison
Frites maison
=t=][=[s]=!

Ici tout est Fait maison, meme Ia‘__b'gran&_hurnéur |5 e




